RISORGIMENTO RESORT
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Disponibile dalle ore 18.00 alle ore 20.30
Available from 18.00 to 20.30
€ 20,00 per una persona, €35,00 per due, bevanda inclusa

€ 20,00 per one guest, €35,00 per two guests, drink included

Selezione di stuzzicherie dello Chef

Chef's Italian tapas selection

Fave fritte, olive leccine, tarallini, puccette assortite,

patatine artigianali, hummus di fave, salsa dolce e piccante, pescato del giorno marinato*

Fried broad beans, "Leccine” olives, tarallini, assorted mini sandwiches,

craft chips, hummus our way, sweet and hot sauces, raw and marinated fish* and seafood*, today's catch
Allergeni: Frutta a guscio, sesamo, latte e derivati, glutine, pesce, crostacei, molluschi.

Allergens: Nuts, sesame, milk and derivatives, gluten, fish, crustaceans, molluscs.

Mandorle tostate e salate, fave fritte, olive leccine

Home roasted almonds, fried broad beans, "Leccine” olives
Allergeni: Frutta a guscio.

Allergens: Nuts.

€8

Meze a modo nostro

Hummus di fave, tartare di verdure arrostite, labneh salentino, puccia
Meze our way

Broad bean hummus, roasted veggies tartare,

Labneh cheese our style, "Puccia” bread

Allergeni: Sesamo, latte e derivati, glutine.

Allergens: Sesame, milk and derivatives, gluten.

€12

Pescato del giorno* crudo e marinato

Raw and marinated fish* and seafood*, today's catch
Allergeni: Pesce, crostacei, molluschi.

Allergens: Fish, crustaceans, molluscs.

€21

Selezione di salumi di pregio lucani e di Martina Franca
Premium cold cuts selection from Lucania and Martina Franca
Allergeni: Glutine.

Allergens: Gluten.

€19

Selezione di formaggi pregiati salentini e lucani
Farm cheese selection

Allergeni: Latte e derivati, glutine.

Allergens: Milk and derivatives, gluten.

€19

*prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformita al Reg. CE 853/2004

*product subject to prior reclamation treatment through freezing in compliance with Regulation EC n. 853/2004
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Puccia

Traditional sandwich Salento style

Capocollo "Santoro", formaggio ovino stracchinato, pomodorini confit, rucola
Capocollo "Santoro”, farm cheese "Stracchinato”, cherry tomato, wild rocket
Allergeni: Glutine, latte e derivati.

Allergens: Gluten, milk and derivatives.

Filetto di pescato del giorno marinato*, verdura salentina, crema di caprino, capperi, menta
Marinated daily fish fillet*, wild vegetable, creamy goat cheese, citrus, capers, mint
Allergeni: Pesce, glutine, latte e derivati.

Allergens: Fish, gluten, milk and derivatives.

Selezione di ortaggi di stagione crudi e cotti, erbette, olio evo
Assorted raw and cooked seasonal veggies, Mediterranean herbs, evo oil
Allergeni: Glutine.
Allergens: Gluten.

€15

*prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformita al Reg. CE 853/2004
*product subject to prior reclamation treatment through freezing in compliance with Regulation EC n. 853/2004



