
breakfast



DAL NOSTRO FORNO
 FROM OUR BAKERY

WAFFLE & PANCAKE € 8

i nostri waffle e pancake, da accompagnare con frutta o crema alla nocciola, guarniti con
panna montata fresca o sciroppo d’acero

our waffles and pancakes, to be accompanied with fruit or hazelnut cream, topped with
fresh whipped cream or maple syrup.

LA COLAZIONE A BUFFET
sino alle ore 10:30 / until 10:30 a.m.

€ 30

la nostra selezione giornaliera di delizie dolci e salate a buffet

IL PASTICCIOTTO € 2

allergeni / allergens: 1 - 3 - 7
può contenere / may contain: 6 - 8 - 10  - 13

typical Apulian pastry with custard cream filling

 allergeni / allergens: 1 - 3 - 6 - 7 - 8 
può contenere / may contain: 6 - 8 - 10  - 13

CORNETTI € 8

croissant e pane appena sfornato da farcire con le nostre confetture

croissants and freshly baked bread to be stuffed with our jams

allergeni / allergens: 1 - 3 - 7
può contenere / may contain: 6 - 8 - 10  - 13

COLAZIONE
BREAKFAST

our daily selection of sweet and savory buffet treats

pasticcino pugliese con ripieno di crema pasticcera



EGGS

OMELETTE SALENTINA € 10
omelette con il capocollo di Martina Franca e il caciocavallo delle masserie pugliesi

omelette with Martina Franca’s capocollo - aged caciocavallo - mixed salad

allergeni / allergens: 3 - 7

UOVA STRAPAZZATE € 10
uova strapazzate con contorno di pomodoro grigliato, bacon croccante, insalatina di
stagione e la nostra salsa a contorno

scrambled eggs with a side of grilled tomato, crispy bacon, seasonal salad and our own dressing on the side

allergeni / allergens: 1 - 3 - 7

UOVA AL TEGAMINO € 10
uova al tegamino con contorno di pomodoro grigliato, bacon croccante, insalatina di stagione e la
nostra salsa a contorno

fried eggs with a side of grilled tomato, crispy bacon, seasonal salad and our own dressing on the side

allergeni / allergens: 3 



BEVANDE
BEVERAGES

ACQUA / WATER € 3
acqua in bottiglia, naturale, gasata o …leggermente

bottled water, natural, sparkling or ...slightly

NETTARE & SUCCHI / NECTAR & JUICES € 4
arancia, ace, pesca, pera, ananas
orange, ace, peach, pear, pineapple

SOFT DRINKS € 4
cola, aranciata, limonata, cedrata, gassosa, tonica, ginger beer, bitter
cola, orangeade, lemonade, citronade, soda, tonic, ginger beer, bitter

CENTRIFUGATI

SUN € 9
mela, carota e zenzero

apple, carrot and ginger

ENERGY € 9
pera, mela e limone

pear, apple and lemon

DETOX € 9

cetriolo, mela, sedano e finocchio
cucumber, apple, celery and fennel



CAFFETTERIA
HOT BEVERAGES

CAFFÈ ESPRESSO € 2

CAFFÈ AMERICANO € 3

CAFFÈ DI ORZO € 2

CAFFÈ GINSENG € 2

CAFFÈ DECAFFEINATO € 2

CAFFÈ CORRETTO € 3

ESPRESSINO € 2

DECAFFEINATO ESPRESSINO € 2

ESPRESSINO DI ORZO € 2

ESPRESSINO GINSENG € 2

CAPPUCCINO € 3

CAPPUCCINO DECAFFEINATO € 3

CAPPUCCINO DI ORZO € 3

CAPPUCCINO GINSENG € 3

LATTE BIANCO € 2

LATTE MACCHIATO € 3

CIOCCOLATA CALDA € 3

CAFFE IN GHIACCIO CON ZUCCHERO € 2

CAFFÈ IN GHIACCIO CON LATTE DI MANDORLA € 3

CAFFÈ IN GHIACCIO SHAKERATO € 3

CAFFÈ IN GHIACCIO SHAKERATO CON BAYLES € 4

THE - TISANE - CAMOMILLA - INFUSI € 3



1
GLUTINE
(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut,
inclusi ibridati derivati)

2
CROSTACEI E DERIVATI
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi
e simili)

3
UOVA
(uova e prodotti che le contengono: maionese,
emulsionanti, pasta all’uovo)

4
PESCE E DERIVATI
(prodotti alimentari in cui è presente il pesce,
anche in piccole percentuali)

5
ARACHIDI E DERIVATI  
(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole
dosi)

6
SOIA E DERIVATI 
(prodotti derivati come latte di soia, tofu,
spaghetti di soia e simili)

7
LATTE E DERIVATI
(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt,
biscotti, torte, gelato e creme varie)

8
FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù,
noci pecan, anacardi, pistacchi)

ALLERGENI / ALLERGENS

9
SEDANO E DERIVATI
(sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe,
salse e concentrati vegetali)

10
SENAPE E DERIVATI
(si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie
nella mostarda)

11

SEMI DI SESAMO E DERIVATI
(semi interi usati per il pane, farine che lo
contengono in minima percentuale)

12

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
(anidride solforosa e solfiti in concentrazione
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2
- usati come conservanti, possiamo trovarli in:
conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto,
sott’olio e in salamoia, 
nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e
nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

13
LUPINO E DERIVATI
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti,
salamini, farine e similari)

14
MOLLUSCHI E DERIVATI
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza,
ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)



Prezzi in €, IVA e servizio inclusi / Prices in €, VAT and service charge included. 

In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti potrebbero essere stati soggetti a
congelamento / Based on local market availability some of the products might have been frozen. 

Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti a trattamento di bonifica preventiva conforme
alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004 / Some of the products might have been subject to a cleaning
procedure in compliance with regulation EC 853/2004. 

Non si possono escludere contaminazioni crociate relative ad allergeni durante la preparazione. Vi
preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di eventuali allergie o intolleranze /
Cross contamination of food allergens during the preparation cannot be completely excluded. Kindly inform
our colleagues about any of your allergies or intolerances.



+39 0832 246311   -   INFO@RISORGIMENTORESORT.IT   -   WWW.RISORGIMENTORESORT.IT


